LICITACION PRIVADA

Para otorgar en concesion el uso y explotacion de 2 locales destinados a prestar ¢l
SERVICIO DE BAR Y RESTAURANTE DE PROFESORES, mediante la atencion en
las mesas de aquellos y en la sala de profesores, ubicados en la Planta principal y en el
Entrepiso, de la Facultad de Derecho de la Universidad de Buenos Aires.

Los locales destinados a la explotacion se consignan en los planos adjuntos al presente

pliego.

CLAUSULAS PARTICULARES
CAPITULO I
DE LAS CONDICIONES DE LA LICITACION

ARTICULO 1° - OBJETO DE LA LICITACION:

La Facultad de Derecho de la Universidad de Buenos Aires llama a Licitacion Privada a
los efectos de otorgar en concesion, el uso y explotacion de 2 locales destinados a
prestar el SERVICIO DE BAR Y RESTAURANTE DE PROFESORES, mediante la
atencion en las mesas de aquellos y en la sala de profesores, ubicados en la Planta
Principal y en el Entrepiso, de la Facultad de Derecho de la Universidad de Buenos
Aires.

La contratacion se regira por los Decretos N° 1023/2001, 666/2003, Resolucion M.E. N¢
834/2000 y Resolucién C.S. N° 8240/13 y las disposiciones que integran el presente

pliego.

ARTICULO 2° - VIGENCIA DEL CONTRATO:

La Facultad de Derecho otorgard la concesion de los servicios por el/férmino de

VEINTICUATRO (24) meses prorrogables a solo juicio de Ia FacyMad por otros
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VEINTICUATRO (24) meses. Dicho plazo se contara a partir de la fecha de entrega del

local.

ARTICULO 3° CARACTERISTICA DE LA CONCESION:

a) La concesion de uso para la prestacion de los servicios precitados, no importara
sociedad ni locacion. La Facultad autorizara al concesionario, durante la vigencia
del contrato, el uso de los locales destinados al servicio de bar y restaurante de
profesores.

b) Los locales se entregardan en el estado en que se encuentren. Todas las mejoras,

instalaciones, etc, para ¢l funcionamiento del establecimiento comercial serd a cargo
exclusivo del concesionario, que tendra las limitaciones previstas en el Punto d).
El concesionario deberd instalar un medidor de luz, a los efectos de asumir el pago
de energia eléctrica bajo su exclusiva responsabilidad. Deber4, a su vez, en caso de
considerarlo conveniente, tramitar a su cargo la instalacién y mantenimiento de una
o varias lineas telefénicas.

c) Al final del plazo de la concesion el adjudicatario deberd reintegrar el local en
perfectas condiciones de conservacion y funcionamiento. Las mejoras que los
locales hubieran recibido quedarin sin cargo alguno para la Facultad.

Todo cuanto esta previsto en el presente pliego serd a cargo exclusivo del
concestonario y por su cuenta y entero riesgo en todos los casos, por lo tanto la
Facultad estara exenta en gastos y erogaciones de cualquier especie y monto.

d) La adecuacion de los locales y todo cuanto se realice, debera seguir las
caracteristicas arquitectonicas del edificio, sin disminuir ni ampliar el espacio
asignado al local. El oferente deberd solicitar autorizacion para realizar las mejoras
propuestas, quedando sujetas a la aprobacion de la Facultad, que podra aceptarlas o

rechazarlas a su unico y exclusivo criterio.
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ARTICULO 4°: RESPONSABLE DE LA CONCESION:

El adjudicatario serd el responsable exclusivo de la concesion, desde la firma del
contrato respectivo y hasta el vencimiento de la concesion otorgada, no pudiendo
transferir a terceros, ni incorporar nuevos socios durante la vigencia de la concesion, de
acuerdo al articulo 13 inciso b) del Decreto 1023/01, salvo consentimiento expresa de la

Facultad.

ARTICULO 5°: INSPECCION DE LOCALES:

Los interesados deberan inspeccionar los locales en cuestion. Para tal fin se fija como
gia de VISITA EL pia ..Q4.0E ... LIAKZ. O .. DE 2015, A LAS
U o P S , v ¢l lugar de reunion sera en la puerta de acceso de la DIRECCION
DE COMPRAS, sita en la Av. Pte. Figueroa Alcorta 2263, Primer Piso, Ciudad
Auténoma de Buenos Aires, Teléfono (011) 4809-5652.

En dicha oportunidad la Facultad le entregard un comprobante de visita que debera ser

incluido en el sobre de su oferta.

ARTICULO 6°: CANON:
Debera abonarse un canon mensual por la concesion, que en ningln caso serd inferior a

PESOS CATORCE MIL ($ 14.000,00).

ARTICULO 7°: PLAZOS:

Todos los plazos fijados en dias en la presente licitacion s¢ computaran por dias habiles,
excepto cuando en las clausulas de la misma o en el Reglamento para la Adquisicidn,
Enajenacion y Contratacion de Bienes y Servicios del Estado Nacional, aprobado par el
Decreto N° 1023/01 y Resolucion C.S. N° 8240/13, expresamente se disponga el ¢algulo

por dias corndos.
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ARTICULO 8°: PAGO:
El canon serd abonado por mes anticipado, debiendo hacerse efectivo del 1° al 59 dia

habil de cada mes en la Tesoreria de la Facultad de Derecho.

ARTICULO 9°: MORA EN EL PAGO:

El concesionario que incurriera en mora del pago del precio del permiso, se hara pasible
de una multa equivalente al CERO COMA CINCO POR CIENTO (0,5%), por cada dia
corrido de atraso. Habiendo transcurrido UN (1) mes de la fecha de vencimiento de
pago del canon, sin que el concesionario haya efectuado el mismo, el contrato podra
quedar rescindido de pleno derecho, sin necesidad de intimacion previa, en las

condiciones establecidas en el Reglamento, aprobado por Resolucion (CS) N°© 8240/13,

ARTICULO 10°: EJECUCION DE LOS TRABAJOS PARA ADECUAR LOS
LOCALES:
a) El concesionario debera iniciar los trabajos de adecuacion de los locales dentro de

las CUARENTA Y OCHO (48) horas de la firma del contrato de concesion.

b) Los trabajos, en todos los aspectos, se realizaran bajo la exclusiva responsabilidad
del concesionario con intervencién de profesionales idéneos. La Facultad tendra la
supervision técnica por medio de los profesionales que designe. Se llevari un libro
con las observaciones que eventualmente haga la inspeccion de obra de la Facultad.

¢) El concesionario tomard las precauciones necesarias para evitar dafios a las obras, a
las personas que de él dependan, a terceros y a los bienes de la Facultad; asi como
respecto de los dafios que pudieran provenir de maniobras en el obrador, de la
accion de los elementos o de caso fortuito o fuerza mayor. El resarcimiento de los
perjuicios que ocasionaren, seré por cuenta exclusiva del concesionario,

d) El concesionario debera proveer un eficaz control y custodia al acceso a las obras vy,

en particular, en dias y horas durante los cuales no se trabaje.

%
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¢) El plazo para efectuar la totalidad de los trabajos y las instalaciones previstas se fija

en TREINTA (30) dias corridos.

ARTICULO 11°: LUGAR DE PRESENTACION DE LAS OFERTAS:

Las ofertas se remitiran y/o prescntaran en sobre cerrado, ante la DIRECCION DE
COMPRAS, sita en la Av. Pte. Figueroa Alcorta 2263 — Primer Piso, Ciudad Auténoma

de Buenos Aires. Si por cualquier circunstancia el dia fijado fuerc declarado "no

laborable", la apertura sc realizard ¢l primer dia habil siguiente a la misma hora.

ARTICULO 12°: CONSULTAS DEL PLIEGO v PLAZO DE
MANTENIMIENTO DE LA OFERTA:

Los oferentes que estén interesados en consultar o adquirir el pliego de bases y
condiciones, podran realizarlo en la DIRECCION DE COMPRAS de la Facultad, de
lunes a viernes, en el horario de atencion al publico de 09,00a 14,00 horas, tel¢tono
(011) 4809-5652.

Los oferentes deberin mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) dias
habiles, contados a partir de la fecha del acto de apertura, Si no manifestaran en forma
fehaciente su voluntad de no renovar las ofertas con una antelacion minima de DIEZ
(10) dias al vencimento del plazo, aquellas se consideraran  prorrogadas

automaticamente por igual plazo indefinidamente.

ARTICULO 13°- PRECIOS DE VENTA:

El precio de venta al publico sera ofertado por el adjudicatario en su presentacion, y sCra
mantenido durante ta vigencia del contrato. En caso de que ¢l concestonario solicite a Id
Facultad reajuste dc tarifa, esta peticion deberd formularse por escrito con causa
fundada ante la DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION.

La autorizacion serd otorgada mediante el acto administrativo correspondiente. En caso
de transcurridos 20 (veinte) dias desde la peticion al respectd \glel Concesio%ﬁo y No
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obtenerse respuesta concreta por parte de la Facultad, se entendera que se tiencn por

consentidos los nuevos precios propucstos por ¢l Concesionario.

CAPITULO 1!
DE LOS OFERENTES

ARTICULO 14° REQUISITOS E INHABILITACIONES PARA CONTRATAR:

Podran ofertar todas las personas de existencia fisica y Juridica que cumplan todos los

requisitos Generales exigidos por los Decretos N° 1023/2001, 666/2003, Resolucion
M.E. N" 834/2000 y Resolucion C.S. N 8240/13 y que ademas acrediten los siguientes
requisitos:

a. Constituir domicilio en la Capital Federal a los efectos que pudieran emerger de la
presente contratacion.

b. No haber sido suspendidos o inhabilitados para contratar con el Estado dec acuerdo
con ¢l Articulo 28 inciso a) del Anexo I, del Decreto N° 1023/2001.

¢. No encontrarse inhibido para disponer de sus bienes.

d. Los oferentes que fucran o hubieren sido concesionarios en alguna dependencia de
la Universidad de Buenos Aires deberdn acompafar una certificacion donde se evaltien
los servicios prestados.

¢. Se encuentran inhabilitados para contratar con el ESTADO NACIONAL, los que
s¢ hallen en las siguicntes situaciones (Articulo 28, Anexo I, Decreto 1023/2001):

I. Las personas fisicas o juridicas que sc encontraren sancionadas en virtud de las
disposiciones previstas en los apartados 2. y 3. del inciso b) del articulo 29 del
mencionado Decreto.

2. Los agentes y funcionarios del Sector Publico Nacional y las empresas en las cuales
aquéllos tuvieren una participacion suficiente para formar la voluntad social, de
contormidad con lo establecido en la Ley de Etica Publica, N 25.188.

3. Las personas que se encontraren procesadas por delitos contra la propiedad, o contra
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11 Administracion Pablica Nacional, o contra la fe pablica o por delitos comprendidos

en la Convencion Interamericana contra la Corrupcion.

4. Las personas fisicas o juridicas que no hubicran cumplido con sus obligaciones
tributarias y previsionales, de acuerdo con to que establezea la reglamentacion.

5. Las personas fisicas o juridicas que no hubicren cumplido en tiempo oportuno con las

exigencias establecidas por el altimo

ARTICULO 15° - DOCUMENTACION:

Los ofcrentes deberan acompaiiar en su oferta una carpeta formada por la siguiente
informacion y documentacion respaldatoria:

a). En caso de tratarse de personas juridicas deberan acompanar:

| - Nombre completo de la Razén Social, domicilio legal y constituido, lugar y fecha
de constitucion y datos de inscripeion registral.

2.- Namero de Codigo Unico de ldentificacion ‘Tributaria.

3. Noémina de los actuales integrantes dc sus organos de fiscalizacion y
administracion.

4.- Fecha, objcto y duracion del contrato social, fechas de comienzo y finalizacion de
los mandatos de los organos de administracion y fiscalizacion.

5 Informacion sobre los principales clientes del sector piblico y privado segin
monto de facturacidn, en los altimos (tres) 3 anos.

6.- Copias de su contrato social con las modificaciones que se hubieren producido,
debidamente inseriptos v autenticados por Escribano Publico Nacional y legalizado por
el Colegio de Escribanos respectivo.

7.- Copia Certificada de la ndmina actualizada de los Miembros del Directorioy
socios, gerentes 6 administradores con indicacion de su documento de identidad. y
domicilio, debiendo acompaiiarse certificado cxpedido por ¢l Registro Nactonal de la
Propiedad Inmueble de la Capital Federal en la cual conste que no se Fncuentran

inhibidos para disponer de sus bienes, como asi tampoco el ente juridico. =
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b}. En caso de tratarsc de personas fisicas y/o apoderados acompaifiara:

I.- Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesién, domicilio real y
constituido, estado civil y nimero de documento de identidad.

2.- Numero de Codigo Unico de Identificacién Tributaria.

3.- Informacién sobre los principales clientes del sector publico y privado segin
monto de facturacion, en los ltimos (tres) 3 afios.

4.- Certiticado expedido por el Registro Nactonal de la Propiedad Inmucble de la
Capital Federal del que resulte no encontrarse inhibido para disponer de sus bienes

5.- 81 el ofcrente no fuera argentino nativo, por opcidn ¢ nacionalizado, debera
acreditar su permiso de residencia en el pais que lo autorice a trabajar durante toda la
vigencia del contrato.

0.- Inscripeiones impositivas y previsionales.

¢) En caso de tratarse de personas juridicas en formacion acompaiiara:

t.- Fecha y objeto del contrato constitutivo.

2.- Nimcro de expedientc y fecha de la constancia de iniciacidon del tramite de
inscripeion en el registro correspondiente.

3.- Informacién sobre los principales clientes del sector publico y privado segun

monto de facturacion. en los tltimos tres (3) afios.

d) En caso de tratarse dc agrupaciones de colaboracion y uniones transitorias de

cmpresas acompanara:

L.- Identificacion de las personas tisicas o juridicas que los integran.

2.- Identificacion de las personas fisicas que integran cada cmpresa.

3.- Fecha del compromiso de constitucion y su objeto.

4.- Fecha y nimero de inscripeion registral o de la constancia de iniciacion del

tramite respectivo,
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5. Declaracion de solidaridad de sus integrantes por todas las obligaciones

cmergentes de la presentacion de la oferta, de la adjudicacion y de la cjecucion del
contrato.
6.- Informaciéon sobre los principales clientes del sector piblico y privado seglin

monto de facturacion, en los ultimos tres (3) aios.

1) En todos los casos los oferentes deberan presentar:

|.- Declaracion jurada de no cncontrarse incurso en la causa de inhabilidad para
contratar con la Administracion Publica.

2.- Declaracion jurada si mantienen o no juicios con el Estado Nacional, o sus
entidades descentralizadas, individualizando en su caso: caratula, numero de expediente,
monto reclamado, fuero, juzgado v secretaria y entidad demandada. Dicha informacion
podra ser verificada en la DIRECCION NACIONAL DE AUDITORIA dependiente de
la PROCURACION DEL TESORO DE LA NACION de la PRESIDENCIA DE LA
NACION.

1. (Constancia de asesoramicnto téenico bromatoldgico en buenas pricticas de
manipulacién de alimentos. Con los datos del profesional a cargo o empresa que efectia
este servicio,

4.- Una lista completa actualizada de los establccimientos (piblicos o privados)

donde prestan o prestaron Servicio.

ARTICULO 16° - CAPACIDAD ECONOMICA-FINANCIERA:

A los fines de acreditar la capacidad econémico financiera, los oferentes deberan
s

presentar: !

a. El “Certificado Fiscal para Contratar” conforme Res. General (AFIP) NY 135/98 y

1814/05.
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b. Copia del balance de los dos (2) Gltimos cjercicios econdmicos, autenticada por
Contador Pablico Nacional y legalizados en debida forma por ¢l Consejo Profesional de

Ciencias Economicas.

ARTICULO 17° - DOMICILIO LEGAL:

A los efectos del cumplimicento de sus obligaciones, los oferentes deberan constituir

domicilio en la Ciudad Auténoma de Buenos Aires, Repliblica Argentina, donde seran
vilidas todas las notificaciones y/o comunicaciones que se realicen al mismo y que
tengan relacion directa con la presente Licitacion y/o Contrato.

Este domicilio subsistird mientras no se notifique uno nuevo. el que también deberd
encontrarse dentro del dmbito de la Ciudad Autonoma de Buenos Aires, Republica
Argentina.

Scra responsabilidad del oferente adoptar todas las medidas necesarias para la correcta
recepeion de las notificaciones o comunicaciones que se le cursasen bajo apercibimiento

de tener €stas por cumplidas con el solo despachoe postal de la comunicacion respectiva.

ARTICULO 18° - CONJUNTOS ECONOMICOS:

Los conjuntos de personas fisicas o dc grupos de personas fisicas o de sociedades
legalmente constituidas o de unas y otras, que se presentan suscribiendo una sola o
misma propuesta, seran consideradas con responsabilidad conjunta y solidaria entre
todos los componentes a cualquier efecto derivado de la presente licitacion o su
adjudicacion.

Consecuentemente, no scran consideradas propuestas de estos conjuntos de personas y/0
cmpresas que dividan ¢ scparen entre sus intcgrantes fas responsabilidades cmergentes

de las ofertas o una eventual adjudicacion o se nicguen dc tal forma al contrato.
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ARTICULO 20° - IDENTIFICACION DE LAS OFERTAS:

Los originales y copias del contenido del sobre serdn identificados como "Original" y
"Coma".

Si el sobre no tuviese la identificacién de acuerdo a las instrucciones que a continuacion
se detallan, la Facultad no asumira responsabilidad alguna en el supuesto que la oferta

se traspapele o se abra prematuramente,

20.1-
LICITACION PRIVADA
FACULTAD DE DERECHO
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
Av. Pte. Figueroa Alcorta 2263 - Primer Piso

Ciudad Autéonoma de Buenos Aires

CONCESION EL USQO Y EXPLOTACION DEL SERVICIO DE BAR Y
RESTAURANTE DE PROFESORES DE LA FACULTAD DE DERECHO DE LA
UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

9
NO ABRIR ANTES DE LA HORA 1."3-00 DEL DIA

---------------------------

(Nombre o razon social y Nro. de expediente)

ARTICULO 21° - PLAZO PARA LA PRESENTACION DE OFERTAS:
Las ofertas deberan ser presentadas en la DIRECCION DE COMPRAS de la Facultad

de Derecho de la Universidad de Buenos Aires, hasta instantes antes de la fecha y hora

fijada para la apertura de aquellas.-

T e e e}

CUDAP:EXP-UBA-FD:0064947/2014 Pagina 12




CAPITULO HI
PRESENTACION DE LAS OFERTAS-.

ARTICULO 19° - CONTENIDO:
La oferta estara contenida en UN (1) SOBRE cerrado identificado con los datos de Ia

Licitacion, fecha y hora de apertura y el nombre del proponente.
La documentacién incorporada en este sobre debera estar foliada y firmada en todas sus

hojas y las enmiendas y raspaduras deberan ser salvadas por el oferente.

El sobre tendra el siguiente contenido;

1° - Carta de presentacion del oferente, con todos los datos que corresponda a su
individualizacion conforme con su personalidad, scgan los detalles que establece el
Pliego de Bases y Condiciones.

2°- Carta EconOmico - Financiera.

3% Planes, programas o proyectos disefiados para el cumplimiento de la
prestacion, especifica que constituya el objeto de la contratacion.

4°- Garantia de mantenimiento de la oferta, que se establece en el Articulo 23° del
pliego de Bases y Condiciones que rigen la presente licitacion.

3% Presentacion de certificado de visita al lugar o a las instalaciones objeto de la
concesidn, por parte del oferente.

6°- Recibo de pago del Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

7°- Toda documentacion requerida en los Articulos 15°y 16° de Ia presente.

8- Debera entregar una lista de proveedores incluyendo todos sus datos.

9°- Oferta Econdmica que consistira en el precio del canon y demas comporehtes

econdmicos (precio de los productos).

en el Anexo 11
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ARTICULO 22° - OFERTAS TARDIAS:

Toda oferta que rcciba la Facultad después del plazo fijado para la recepeion sera

rechazada y/o devuelta sin abrir al licitante.

ARTICULO 23° - GARANTIA DE LA OFERTA:

De conformidad con el articulo 92° del Capitulo XI del Reglamento aprobado por
Resolucion (CS) N© 8240/13, el licitante debera presentar la garantia de oferta que sera
cquivalente al 5% del total correspondiente a los 48 meses de contrato.

La garantia de la oferta estard denominada en la misma moneda de la oferta, y se
presentard en las formas indicadas en ¢l articulo 93° del Capitulo X1 del Reglamento
aprobado por Resolueion (CS) N® 8240/13.

Las garantias correspondientes a las ofertas que no sean aceptadas seran devueltas de
acuerdo a lo estipulado en el articulo 96° del Capitulo X1 del Reglamento aprobado por
Resolucion (CS) N© 8240/13.

La garantia de la oferta que resulte aceptada sera cancelada o devuelta una vez que el
licitante haya firmado el contrato y suministrado la garantia de cumplimiento del
contrato conforme a lo estipulado en el articulo 967 del Capitulo XTI del Reglamento

aprobado por Resolucion (CS) N7 8240/13.

CAPITULO IV
APERTURA DE LAS OFERTAS

ARTICULO 24 - APERTURA DE LAS OFERTAS™:

El acta de apertura de oferta correspondiente debera contener el numero de orden
asignados a cada oferta. nombre del oferente, monto de la oferta y monto y torma de la
garantia acompanada,

e

%
e ————————————————————— _
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Las observaciones a dicho oferta se haran de acuerdo a lo dispuesto en ¢l Reglamento
del Régimen de Contrataciones de la Universidad de Buenos Aires, aprobado por

Resolucion (CS) N° 8§240/13.

ARTICULO 25° - DESESTIMACION:

Sera desestimada la oferta, sin posibilidad de subsanacion, en los siguicentes supuestos:
a) Si no estuviera redactada en idioma nacional.

b) Si la oferta econdmica no tuvicra la firma del oferente o su representante legal en
alguna de las hojas que la integran.

¢) Si tuviere tachaduras, raspaduras, enmiendas o interlineas sin salvar en las hojas que
contengan la propuesta econdmica, la descripeton del bien o servicio ofrecido, plazo de
cntrega, o alguna otra parte que hiciere a la ¢sencia del contrato.

d) Si no se acompafiare la garantia de mantenimiento de oferta o no se lo hiciera en la
forma debida o la misma fucra msuficiente en mas de un DIEZ POR CIENTO (10%)
del monto correcto.

¢) Si estuviera cscrita con lapiz o con un medio que permita ¢l borrado y reescritura sin
dejar rastros.

f) St fuere tformulada por personas que tuvieran una sancion vigente de suspension o
inhabilitacion para contratar con la Universidad de Buenos Aires al momento de la
apertura de las ofertas o en la ctapa de evaluacion de aquéllas o en la adjudicacion.

g) Si tuera formulada por personas que no estuvicran incorporadas en el Registro Unico
Proveedores de la Universidad de Buenos Atres a la fecha de comienzo del periodo de
cvaluacion de las ofertas, o a la techa de adjudicacion en los casos que no se emita cl
dictamen de evaluacion o en los procedimientos en que no sea obligatorio presentar
Junto con la oferta la informacion y documentacion para scr incorporado en el aludido
regIstro.

h) Si fuere formulada por personas fisicas o juridicas no habilitadas para contratar con la

Universidad de acucrdo a lo prescripto por ¢l articulo 28 del Decreto Delegado N°
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1.023/01 y sus moditicaciones, al momento de la apertura de las o fertas o en la etapa de
evaluacion de aquéllas o en la adjudicacion.
i) Si contuviera condictonamientos.
§) Si contuviera clausulas en contraposicion con las normas que rigen la contratacion o
que impidieran la exacta comparacion con las demas ofertas.
k) Cuando contuviera errores u omisiones esenciales.
1} Si el precio cotizado mereciera la calificacion de vil 0 no serio.
m) Si ¢l oferente fuera inelegible de conformidad con lo establecido en el articulo 79 del
presente reglamento.
n) Si transgrede 1a prohibicion preseripta por el articulo 60 del presente.

o) Si las muestras no fueran acompanadas ¢n el plazo fijado en el phiego.

ARTICULO 26" - EVALUACION Y CALIFICACION DE LAS OFERTAS:

Solo seran aceptadas las ofertas que cumplan con los requisitos téenicos y economico-
financieros exigidos.

La Comisién FEvaluadora analizard los aspectos de las ofertas presentadas y
recomendard la adjudicacion de la oferta que resulle mds conveniente  para Ia
explotacion del servicio. Se considerard como la mas conveniente aquella que resulte
mejor posicionada segin el andlisis de los ofrecumientos, sobre la base de las sigutentes

premisas:

a) PUNTAJE I (P1): A la oferta que ofrezea ¢l mayor canon fijo, se les asignard S0

puntos. El resto de las ofertas sera evaluado segun el siguiente algortmo:

P1= CANON OFERTADO X 30
CANON MAXIMO

. dee

M
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b) PUNTAJE 2 (P2): A la oferta que presente la lista de precios (conforme ancxo del
presente plicgo) con los precios mas bajos se le asignaran 50 puntos. El resto de las

ofertas serd evaluado segin cl siguiente algoritmo:

P2= Sumatoria de precios minima x 50

Sumatoria de precios de la oferta

NOTA: A los ctectos de determinar los “precios mas bajos, se constderara el resultado
de la suma de los precios de todos los productos sciialados con * en la lista de precios

quc obra como Ancxo al presente pliego.

PUNTAJE TOTAL (PT) = EL PUNTAIJE TOTAL de cada oferta surgira de la

aplicacion de la siguiente formula:
PT=P1+DP2
La oferta mas conveniente para el local sera aquella que obtenga ¢l mejor PUNTAJE

TOTAL (PT)

El acta de Evaluacion sera notificada fehacientemente a los oferentes con el puntaje de

las ofertas y agucllas que hubicran sido desestimadas.

ARTICULO 27°.- IMPUGNACIONES AL ACTA DE EVALUACION:

Los ofcrentes podran impugnar la recomendacion dentro de los cinco (5) dias de
notiticados. Todas las impugnaciones planteadas scrin resueltas por la autoridad

compcetente para aprobar la contratacion,
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ARTICULO 28°.- ADJUDICACION:

Vencido el término de presentacion de impugnaciones, se elevardn las actuactones a
consideracion de la Sefiora Decana, la que emitira Resolucion de Aprobacion y

Adjudicacion dentro del lapso del mantenimiento de las ofertas.

CAPITULO V
DE LA EJECUCION DEL CONTRATO

ARTICULO 29° - GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO:

El concesionario deberd afianzar el ficl cumplimiento de sus obligaciones constituyendo
previo a la firma del contrato, una garantia por ¢l 10% del valor total adjudicado. Esta
garantia y la de oferta deberdn constituirse en algunas de las formas previstas en el

articulo 93° del Capitulo X1 del Reglamento aprobado por Resolucion (CS) N© 8240/13.
La presente garantia debera ser presentada dentro de los cineo (5) dias dc recibida la
notificacion en forma fehaciente de la adjudicacion o al momento de la suscripeion del

respectivo contrato, 1o que ocurra primero.

ARTICULO 30° - SUSCRIPCION DEL CONTRATO:

Una vez aprobada y notificada la adjudicacion se redactard 'y se formalizard. de
conformidad con las disposiciones vigentes, el correspondiente contrato que serd
suscrito por la Sefiora Decana o quien lo reemplace en representacion de la Faculrad, y

el adjudicatario quien a tal fin serd citado,

ARTICULO 31° - REPRESENTANTE DEL CONCESIONARIO:

Producida la citacién a que se refiere ¢l Articulo precedente, el oferente seleceionado,

podra designar un representante con poder suficiente pari suscribir el contrato. Dicho

-

S e s ==
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poder deberd estar vigente y haber sido otorgado ante Escribano Publico v legalizado

por el respectivo Colegio de Escribanos

ARTICULO 32* - SEGUROS:

El Concesionario deberd contratar los siguientes scguros:

a) Dentro de los DIEZ (10) dias de la firma del acta de entrega de los locales objeto de
la concesion la concesionaria debera presentar a la DIRECCION GENERAL DE
ADMINISTRACION, una nomina del personal empleado, copia del contrato de
afiliacion a una Aseguradora de Riesgos del Trabajo, certificada por la Superintendencia
de Ricsgos del Trabajo, conforme a lo establecido por la Ley 24,557, en la cual se
incluya la totalidad de los empleados que presten servicio ¢n la concesion. Asimismo se
constituird un seguro de vida obligatorio, en cumplimiento del Decreto 1567/74,
debiendo figurar todo el personal afectado mediante pélizas individuales.

b) Durante todo el plazo de la Congesion cubriendo el riesgo de incendio, a favor de la
Facultad. y cn razén del local. sus instalaciones y amoblamiento. Las polizas seran
endosadas a nombre de la Facultad dentro dc los DIEZ (10) dias de firmado el contrato.
La Concedente tendrd la facultad de rechazar la valuacion que sc realice a los efectos de
tomar cste seguro, debiendo el Concesionario tomarlos en ese caso por los montos que
la Concedente le indique.

¢) Dentro de los DIEZ (10) dias de la firma del contrato ¢l Concesionario debera
presentar ante la DIRECCION GENERAL FINANCIERA Y CONTABLE, un seguro
de responsabilidad civil endosado a favor de Facultad de Derecho de la Universidad de
Bucnos Atres por un monto de por lo menos PESOS DOSCIENTOS MIL ($ 200.000),
por acontecimiento, que cubra todos los riesgos v dafios que pudieran sufrir personas o
cosas de propiedad de la concedente o de terceros, y que resulten de cualquier acto u
omision en relacion al objeto contractual o causado por los empleados y/o dependientes

del Concesionario.
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La contratacion de seguros por parte del Concesionario no limitara ni disminuira su
responsabilidad cualquiera sea la contingencia que ocurra y le sea atributble.

La contratacion de los seguros que amparen los riesgos antes mencionados debera serlo
en empresas de primer nivel y reconocida solvencia en plaza y autorizada por la
Superintendencia de Seguros de la Nacion por todo el ticmpo de vigencia del contrato,
procedimiento que se repetira en ¢l supuesto de prorroga del contrato original. Sera
responsabilidad exclusiva del adjudicatario el mantenimiento de fa vigencia de las
pélizas respectivas durante todo ¢l perfodo de cumplimiento del contrato.

Sin perjuicio de la mencionada responsabilidad del concesionario, este deberd exhibir
las constancias de pagos de las primas de los seguros por €l contratados, cada vez que

asi lo requiera la Concedente.

ARTICULO 33° - RESPONSABILIDAD POR DANOS:

El concesionario sera responsable de los eventuales dafos que pudieren ocurrir a las
personas que concurran al BAR Y RESTAURANTL DE PROFESORES, por
consecuencia de aceidentes del servicio o por descuido del personal a su cargo, o por los
deterioros que puedan causarse a los bicnes de propicdad de la Facultad y que no
obedezea al uso normal de los mismos.

Todos los montos objeto de reclamo que superen el total asegurado serdin soportados en

forma exclusiva por el concesionario.

ARTICULO 34° - CONSUMO DE ENERGIA:
El consumo de energia que irrogue la explotacion del BAR'Y RESTAURANTI: DE

PROFESORES, sera solventado por ¢! Concesionario. ,
A tal efecto. debera tramitar el pedido de suministro ante la cmpresa distribuidora de
energia cléctrica, instalandose ¢l correspondiente medidor cuya facturacion estard a su

exclusivo cargo. %

w
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ARTICULO 35° - RESPONSABILIDAD DEL CONCESIONARIOQ:

El' concesionario sera el responsable laboral del personal a su cargo, quedando la
Facultad totalmente desobligada con referencia a la relacion de dependencia de dicho
personal, siendo de exclusiva responsabilidad del concesionario ¢l pago de las cargas

sociales y previsionales del mismo.

ARTICULO 36° - MULTAS:
Sin perjuicio de lo establecido en el articulo siguiente, la falta de cumplimiento de las
obligaciones precedentemente enumeradas y de todas aquellas contenidas en el presente
pliego de bases y condiciones dard lugar en primera instancia a un apercibimicnto por
cscrito y posteriornente la aplicacion de las siguientes sanciones:

a) Multa diaria cquivalente al 1,5% del canon mensual por cada dia de
incumplimiento para el caso de registrarse €ste por primera vez.

b) Multa diaria equivalente al 3% del canon mensual por cada dia de incumplimiento
cn caso de registrarse ¢ste por segunda vez.

¢} Multa diaria equivalente al 4,5% del canon mensual por cada dia de
incumplimiento en caso de registrarse este por tercera vez

d) Multa diaria equivalente al 6 % del canon mensual por cada dia de incumplimiento
para cl caso de registrarse por cuarta vez o mas.

¢) En caso de registrarse mas de cuatro incumplimientos la Facultad ser reserva el

derecho de rescindir el contrato.,

ARTICULO 37" - CAUSALES DE RESCISION:

La Facultad se reserva ¢l derecho de rescindir el contrato sin indemnizacién alguna, v
en los casos que corresponda, con aplicacion de las respectivas penalidades por las
siguicntes causales:

I Incumplimiento total o parcial de las obligaciones emergentes del presente y de las

disposicioncs vigentes cn la materia.
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2. Insolvencia, quiebra o concurso civil, inhabilitacion o disolucion de la sociedad del
concesionario; o fallecimiento de su titular.

3. Razones de orden interno que a juicio de las autoridades lo hagan neeesario. En
este caso s¢ requerira fundamentacion expresa, que acordard ¢l concestonario un plazo
de TREINTA (30) dias para dejar la concesion.

4.- En todos aquellos casos previstos en el Reglamento aprobado por Resolucion (CS)

N® 8240/13 y que no estuvicran contemplados por ¢l presente pliego.

ARTICULO 38° - INFRACCIONES MENORLES:

En caso de producirse infracciones menores por parte del concestonario que no den
lugar a la rescision del contrato, serda de aplicacion lo prescrito en el Reglamento
aprobado por Resolucion (CS) NY 8240/13. estando mncluidas en estas las emanadas de
las evaluaciones de diagnéstico, sino sc cumpliere con las acciones respectivas,
aplicando la escala de multas del articulo 36° para la demora en implementacion en

termino.

ARTICULO 39" - MEJORAS:
Todas las mejoras, instalaciones, ete., para ¢l funcionamiento del establecimiento
comercial sera a cargo cxclusivo de Ta concesionaria, que tendra las limitaciones

previstas en el Articulo 40°,

ARTICULO 40° - ADECUACION DEL LOCAL:

La adecuacion del local y todo cuanto se realice. deberd seguir las caracteristicas
arquitectonicas del edificio. sin disminuir m ampliar el espacio asignado al lTocal. Las
eventuales mejoras propuestas por los oferentes estaran sujelas a la aprobacion de la

Facultad que podra aceptarlas o rechazarlas a su unico y exclusivo Criterio.

]
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El mismo deberd cumplir con ¢l ordenamiento legal vigente cn materia de seguridad.
incendio y/o evacuacion, tanto de puablico consumidor, como del personal del
COneCesionario.

En caso de considerarlo necesario, la Facultad intimara al concesionario a rcalizar las
moditicaciones que surjan de futuras modificaciones a la normativa mencionada v/o a
las obscrvaciones realizadas por la Superintendencia Federal de Bomberos, dependiente
la Policia Federal Argentina. Si estas no fueran realizadas en cl término exigido se

aplicaran las multas prescriptas en el articulo 36°.

ARTICULO 41" -REINTEGRO DEL 1.LOCAL:

Al tinal del plazo de la concesion, el adjudicatario deberd reintegrar el local dentro de
los DIEZ (10) dias corridos del vencimiento del contrato o de la notificacion de la
caducidad en perfectas condiciones de conservacion y funcionamiento. Las mejoras que
cl local hubicra recibido quedaran sin cargo alguno para la Facultad.

Todo cn cuanto estda previsto en el presente pliego serd a cargo exclusivo del
concesionario y por su cucnta y entero ricsgo en todos tos casos. Por tanto la facultad

estard exenta de gastos y erogaciones de cualquicr especic y monto.

ARTICULO 42° -PROCEDIMIENTO DE DESOCUPACION:

Cuando el concesionario no desocupe ¢l local dentro de los DIEZ (10) dias corridos
previstos en ¢l Articulo precedente, la concedente podra hacerlo sin previo aviso,
trasladando los bienes dcl concesionario a un depésito dentro o fuera de la Facultad, por
cuenta y riesgo del concesionario. Seran a cargo del concesionario los dafios vy las

pérdidas, los gastos de transporte, carga, descarga y depdsito.
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ARTICULO 43 -MODALIDADES DEL SERVICIO:

1) El servicio se prestard los dias habiles de lunes a viernes cn el horario de 6:45 a
22:00 y los sébados a peticion expresa de la Facultad en el horario que ésta disponga,
segun el siguiente esquema

Horarios de Servicios:

Desayuno: de 6:45 a 10:00

Libre: de 10:00 a 12:30

Almuerzo: 12:30 a 15:30

Libre: 15:00 a 22:00

El local debera permanccer cerrado durante los periodos de receso funcional de la
Facultad. La Concedente podra variar ¢l horario cuando razones de interés general o
aconsejaran y deberd comunicarlo fehacientemente al Concesionario.

1) Los precios deberan ser inferiores a los usuales en la Ciudad de Buenos Aires. La
Facultad podra autorizar modificaciones a los precios iniciales que se aprueben cn la
adjudicacion, teniendo en cuenta los mayores costos veriticados.

2) En el mediodia se deberd ofrecer un mend fijo y un menu a la carta.

3) La atencion serd en las mesas en los dos locales. El servicio de cafeteria también
debera ser prestado en la Sala de Profesores en vajilla.

4) El Concesionario prestard en forma gratuita el servicio de cafetcria expres en el
Decanato y las Secretarias, con las modalidades que la Facultad determine.

5) El servicio debera prestarse unicamente a los Docentes, Profesores, Autoridades
Superiores y a sus acompaiantes. Cuando lo considere oportuno la Facultad podra
autorizar la asistencia de otras personas. |

6) La Facultad podra disponer. mediante el dictamen tundado de un profesional, las
modificaciones en el gramaje de los ingredientes, en fa calidad de los productos y en la

elaboracion de los platos, cuando asi correspondicre.

A ——— T ——— e et
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8) El'menu del dia debera cstar compuesto, por lo menos, por una entrada, un planto
principal, un postre y pan. El peso neto y bruto de los ingredientes deberan ajustarse a
los neeesarios para los requerimientos de calorias de una dicta.

9) El concesionario deberd prestar el servicio. conforme las disposiciones establecidas
en los articulos 138, 139, 141, 142 y 143, dcl Capitulo 11, del Codigo Alimentario
Argentino.

10) El Concesionario deberd ofrecer articulos bajos en calorias conforme a la normativa
en la materta tanto del ambito nacional como municipal, describiendo los elementos que
las componen con sus calorfas y valores nutricionales correspondicntes. Dc igual
manera prestard los servicios respetando la legislacion vigente y la que pudiera
aprobarse en ¢l futuro, tanto nacional como en ¢l ambito de la Ciudad de Buenos Aires,
respecto de las personas celiacas.

El concesionario deberd ofrecer articulos bajos en calorfas conforme a la normativa en
la materia tanto del ambito nacional como del Gobierno de la Ciudad Auténoma de
Bucnos Aires, describiendo los elementos que las componen con sus calorfas y valores
nutricionales correspondientcs.

I'1) EI concesionario debera poscer un inventario inicial de los elementos que cuenta
para brindar una cficaz cadena dc frio y de calor.

12} El concesionario deberd poner a disposicion del publico ¢l periodo maximo de
exhibicion de los alimentos y transcurrido ese ticmpo retirarlos de la venta y proceder a
su eliminacion.

I3) El concesionario deberd, cumplir con la legislacion vigente a la apertura del pliego y
defintr los métodos necesarios para actualizar. segun, se promulguc nueva legislacion

aplicable.

%
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ARTICULO 44° -PERSONAL DEL CONCESIONARIO:
1) El concesionario deberd presentar en la DIRECCION GENERAL DE

ADMINISTRACION de la Facultad de Derccho la lista del personal a su curgo.
También comunicara cualquicr reemplazo dentro del QUINTO (5%) dia de producido.

2) La concedente tienc derecho a exigir en forma fundada el reemplavo del personal, lo
que se debera cumplir dentro de las CUARENTA'Y OCHO (48) horas de la notificacion
tehaciente.

3) Sera obligacion del concesionario encontrarse al dia en ¢l pago de sucldos, jornales,
sueldo anual complementario, salario familiar, salario por enfermedad, aportes
jubilatorios, cargas sociales o cualquier otro derecho o beneficio que corresponda al
personal. Asimismo serd exclusiva responsabilidad del concesionario afrontar el pago
de las indemnizaciones que correspondan por despidos, enfermedades o accidentes de
trabajo.

4) El personal debera recibir la capacitacion y actualizaciones correspondientes, para

mejorar ¢l servicio brindado a la comunidad universitaria.

ARTICULO 46° -DEBERES DIVERSOS DEL CONCESIONARIO:

1) Prestar ¢l servicio en el horario estipulado en el Articulo 43.

2) Debera pagar todos los impuestos, tasas, contribuciones, servicios y cumplir con
todas las disposiciones legales y administrativas propias de su actividad.

3)  Facilitar el acceso a los funcionanos designados por la Facultad para mspeccionar
los locales, los libros comerciales y laborales y todo cuanto est¢ vinculado al
cumplimiento dc los tines de la concesion en todos sus aspectos v deberd firmar las
actas de infracciéon que se labren.

4) Debera actualizar proporcionalmente ¢l monto de la garantia de cumplimiento de
contrato y de los seguros, en el caso de prorroga del contrato.

5) Ajustar su funcionamiento a lo establecido en el anexo 11

M_IH—EIM
s
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ARTICULO 47° -NORMAS:

La presente Licitacion sc regird por el presente Plicgo de Bases y Condiciones
Particulares, Decreto N* 1023/2001, y sus modificatorios y el Reglamento aprobado por
Resolucion (CS) N° 8240/13. los cuales se consideraran aceptadas por la sola

presentacion de la oferta de conformidad con el Régimen de Contrataciones del Estado.

ARTICULO 48° -MODELO DE CONTRATO:

CONTRATO DE CONCESION

———————————————— Entre la Facultad de Derecho de la Universidad de Bucnos Aires, en
adelante “LA FACULTAD", con domicilio legal constituido en Av. Pte. Figueroa
Alcorta 2263, Capital Federal. representada en este acto por la Sefiora Decana, Dra.

Monica Pinto, y por otra parte ) ,

con domicilio  legal . en

adelante "EL CONCESIONARIO" convicnen cn celebrar ¢l presente contrate con
arreglo a las siguicentes cldusulas:

PRIMERA: LA FACULTAD otorga a EL. CONCESIONARIO c¢n concesion el uso y
explotacion del  BAR Y RESTAURANTE DE PROFESORES de la Facultad de
Derecho de la Universidad de Buenos Aires, conforme se especifica cn el plano que
integra ¢l pliego de contratacion, y sc regiran por las disposiciones contenidas en la
stguiente documentacion adjunta y que forman parte integrante del presente Contrato.
En adelante la documentacion sera denominada EL CONTRATO, y obran como:--------
ANEXO A: Pliego de Bases y Condiciongs.

ANEXO B: Propuesta presentada por EL CONCESIONARIO.

SEGUNDA: PERIODO DE CONCESION: Esta concesién se otorga por el término de
VEINTICUATRO (24) meses prorrogables a solo juicio de la Facultad por otros
VEINTICUATRO (24) MESCS . mmmmmmm s mm oo e
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TERCERA: EL CONCESIONARIO abonard a LA FACULTAD en concepto de canon

la suma de PESOS (S )mensuales, que deberd ser

depositada por mes adelantado, debiendo hacer efectivo dentro del quinto dia habil de
iniciado cada mes, en la Tesoreria de la Facultad de Derecho, ubicada en el mismo
edificio en la Ciudad Autonoma de Buenos Alres----------=-====zssmmmmmmmoommomoomoounoooo o oe
CUARTA: PRESTACION DEL SERVICIO: El servicio se prestard los dias hdbiles
universitarios de lunes a viernes de 6:45 1 22:00 hs. v los sabados, a peticion expresa de
la Facultad en el horario cn que ¢ésta lo determine. El local debera permanecer cerrado
durante los periodos de receso funcional de la Facultad. La concedente podra variar ¢l
horario cuando razones de interés general lo aconscjaran y deberd comunicarlo
fehacientemente al concesionaro.---------==-==---------

El servicio debera prestarse (micamente a docentes, profesores, autoridades SUperiores vy
sus acompaiantes. Cuando lo considere oportuno la Facultad podra autorizar la
asistencia de Otras PerSONaAS.—----==r=-mnmmmsmssommsrooooor oo ssssssosssoososomoosoooooooooos
QUINTA: GARANTIA DE CUMPLIMIENTO  DEL CONTRATO: EL
CONCESIONARIO conslituye en este acto la garantia por ¢l DIEZ POR CIENTO
(10% del valor total de la adjudicacion conforme en el articulo 90° del Capitulo XI del
Reglamento del Régimen de Contrataciones de ta Universidad de Buenos Aires,
aprobado por Resolucion (CS) N°® 8240/13 afianzando el {ic] cumplimiento de las
obligaciones y con la vigencia de la duracion del contrato.------n-mmmommomosmommsmmssmmeso
SEXTA: SEGUROS: a) A partir de la firma del acta de entrega de los locales objeto de
la concesion la concesionaria deberd presentar una ndmina del personal empleado, copia
del contrato de afiliacién a una aseguradora de riesgos del trabajo. certificada por la
Superintendencia de Riesgos del Trabajo conforme a lo establecido por la Ley 24.557
en la cual se incluya la totalidad de los empleados que presten servicio en la concesion,
Asimismo se constituira un seguro de vida obligatorio, cn cumplimicnto del Decreto

1567/74 debiendo figurar todo el personal afectado mediante polizas i}K{ividuaics. ———————

)

e
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b) Durante todo el plazo de la Concesion cubriendo el riesgo de incendio, a favor de la
Facultad, y cn razon del Tocal, sus instalaciones y amoblamiento. Las pélizas seran
endosadas a nombre de la Facultad dentro dc los DIEZ (10) dias de la firma del
Contrato. La Concedente tendrd la facultad de rechazar la valuacion que se realice a los
efectos de tomar este seguro, debiendo ¢l Concesionario tomarlos en ¢se caso por los
montos que la Concedente le indique. === mmmmme s oo
¢) Dentro de los DIEZ (10} dias de la firma del contrato el Concesionario debera
presentar ante la Direccion General de Administracion un seguro de responsabilidad
civil endosado a favor de Universidad de Buenos Aires por un monto de por lo menos
PES0S DOSCIENTOS MIL ($ 200.000.00), por acontccimiento, que cubra todos los
riesgos y dahos que pudicran sufrir personas o cosas de propicdad de la concedente o de
tereeros, v que resulten de cualquier acto u omision en relacion al objeto contractual o
causado por los empleados y/o dependicntes del Concesionario. ===---------—-—cmemcmcmeeaen
La contratacion de seguros por parte del Concesionario no limitard ni disminuira su
responsabilidad cualquiera sea la contingencia que ocurra y le sea atribuible.------==--=---
La contratacion de los seguros que amparen los riesgos antes mencionados deberd serlo
en cmpresas de primer nivel y reconocida solvencia en plaza y autorizada por la
Superintendencia de Seguros de la Nacion por todo el tiempo de vigencia del contrato,
procedimiento que se repetird en el supuesto de prorroga del contrato original. Serd
responsabilidad cxclusiva del adjudicatario el mantenimiento de la vigencia de las
polizas respectivas durante todo el perfodo de cumplimiento del contratQ.—----—=----m--mmm-
Sin perjuicio de la mencionada responsabilidad del concesionario, este debera exhibir
las constancias de pagos de las primas de los seguros por el contratados, cada vez que
asi lo requicra la Coneedente, -—- == mmemmm oo e
SEPTIMA: OBLIGACIONES DEL CONCESIONARIO:

a) Cumplimentar estrictamente las disposiciones legales que sean de aplicacion, de

acuerdo con la naturaleza de la concesion, y al pago de los impucstos, tasas.
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contribuciones, patentes demas obligaciones que graven a los bienes por su explotacion
0 ACHVIAA .~ mmm oo e s oo ooammoooooosoooooener s
b) Satisfacer en todos los casos las indemnizaciones por despido, acadentes y demas
pagos originados por [ CONCESION. =--mmmmmmrmmmmmmmeosmmooomoomoscenosoooo oo oo
¢) No destinar los bienes a otro uso o goce que ¢l estipulado o hacer uso indebido de los
mismos, contrariando las normas de la moral y las buenas costumbres, —-==---mmmmmmmmemme-
d) Mantener los bienes en perfectas condiciones de Cconservacion, uso y goge, ——----------
¢) Facilitar el acceso de inspectores autorizados a todas las instalaciones, libros de
contabilidad y documentacion vineulada con el cumplimiento del contrato y firmar las
actas de infraccion que se labren. -----e-mmmmmmmmmom oo oo oo oo

f) Satistacer las multas por infracciones dentro de los TRES (3) dias de notificado, —-----
g) No transferir la concesion otorgada, total o parcialmente, salvo consentimiento
expreso de la Facultad, —-----emmmmmsmmsmmmmmomommomem oo mm oo o oo s n oo nn oo oo

h) Deberd actualizar proporcionalmente el monto de la garantia de cumplimiento de
contrato y de los seguros, en ¢l caso de prorroga del contrato, -=--=--=---eommmmmooooomomomnes
i) Identificar a su personal con credencial a Ta VIsta, -=mm--mmmmmmmmmsrommonomsoosoosmrmomose oo

i)} Deberd poner a la vista la lista de precios. ----smzssmmmmmrommmmoromosommsnooosmoomssoomssennos

k) Presentar a la DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION la lista del
personal indicando nombre, nacionalidad. estado civil, documento de  identidad,
filiacion, fecha de nacimiento, sucldo y domicilio. También comunicarda cualquier
novedad al respecto dentro del quinto dia de producida, —--=m-=-r=mmmmmemmmmmoemmzooomeo oo
1) La Facultad tiene derecho a exigir el reemplazo del personal que presta servicios, que
se debera cumplir dentro de las CUARENTA Y OCHO (48) horas de la notificacion
{ehaciente, debiendo cargar ¢l concesionario con las indemnizaciones de Ley que asi
correspondiera, sin derecho a reembOlSo. - ===s-mmmmmmmrmmmmmsmomosoommmomomsomer oo
OCTAVA: OTROS DEBERLS DEL CONCESIONARIO:

a) Cumplir fielmente las disposiciones legales y administrativas que rigen las relaciones

AN

s
laborales con ¢l personal empleado, ante los cuales asume la responsgbilidad total. ------
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b) Pagar puntualmente el servicio de Ley. =--mmmcmommemmmmmme
¢) Tramitar el pedido de suministro ante la empresa distribuidora de energia eléetrica,
instalandosc el correspondiente medidor cuya facturacion estard a su exclusivo cargo, --
d) Proponer a la Facultad para su aceptacion o rechazo, los representantes o
reemplazantes con poder obligatorio.-—-mmmesom e
NOVENA: LIBRO DE OBSERVACIONES: El concesionario debera Hevar un libro de
observaciones desde el comicnzo de la concesion y hasta su finalizacion, donde los
funcionarios autorizados de la Facultad, haran constar las anomalias advertidas y en su
caso ¢l plazo para subsanarlas como asi también dispondra de un libro de qucjas a
disposicion de los consumidores que asi lo requicran, el cual scra rubricado por la
DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION o quien esta designe.---------------—-
DECIMA: INTRANSFERIBILIDAD. Esta absolutamente prohibido al concesionario
la cesion o transferencia de sus derechos a terceros con lines ajenos a la explotacion de
csta coneesion o asociarse con terceros a los fines de la explotacion, salvo
consentimiento expreso de la Facultad, —ememememmemem oo
El contrato quedara rescindido de pleno derecho en forma automitica e inapelable en
cualquier supuesto de violacion de esta regla.—-----mommommmmme L

DECIMA-PRIMERA: EXONERACION DE RESPONSABILIDAD: La Universidad

de Buenos Aires, queda totalmente exoncrada de responsabilidad por los dafios que ¢l
concesionario sufriere en sus equipos. Utiles, instalaciones v demds bienes o con
relacién a sus servicios, provocados por incendios, explosiones, robo, tumultos y otros
motivos. El concesionario declara que asegura sus biencs contra todo riesgo, y que los
asumc integramentc a los ric$gos precitados, ——=—mesmmomommemm oo

DECIMA-SEGUNDA: MORA EN LOS PAGOS: EL CONCESIONARIO que

incurriera en mora en el pago del canon pactado del permiso. se hard pasible de la
sancion dispuesta en ¢l Articulo 7° del pliego de bases y condiciones, mds las multas

previstas en ¢l Articulo 37° del plicgo de bascs y condiciones en caso de corresponder.--
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DECIMA-TERCERA: TASAS E IMPUESTOS: Son a cucnta exclusiva  del

concesionario todas las tasas ¢ impuestos oficiales aplicables a la explotacion del bar
ST AT ] =mmm mmmmmmm e m e o e oonooomooooooososooos

DECIMA-CUARTA: CAUSALES DE RESCISION: La I'acultad de Derecho, se

rescrva el derecho de rescindir el contrato sin indemnizacion atguna y en los casos que
corresponda, con aplicacion de las respectivas penalidades por:

a) Incumplimiento absoluto o relativo, total o parcial de los deberes del concesionario,
cimergentes de este contrato y de las normas legales aplicables. —m--mmmmemmmmmmem oo
b) Concurso o quicbra del concesionario o su inhabilttacion. -----==-zmmzrsmmoomoemonmmooee o
¢) Extincion de la persona del concesionario (mucerte st fuera persona fisica, o
disolucion o retiro de la personeria st {uera persona juridica). ------r-m-mmmmmmommmomoooo
d) Falta de pago del canon acordado en ¢l plazo establecido. -----rommmemoommommmrommoooooe-
e) Destinar el servicio a un uso o goce distinto del estipulado. --------mmmmrmmmooommomoeoeo
t) Infracciones reiteradas en el cumplimiento de las demas obligaciones contraidas. -----

DECIMA-QUINTA: JURISDICCION: Cualquier diferendo o litigio a proposito de fas

obligaciones emergentes de este contrato que deba dirimirse ante mstancia judicial, sera
sometido a la Justicia Contencioso Administrativa Federal de la Capital Federal.---------

En prueba de conformidad las partes firman cuatro (4) cjemplares de igual tenor y a un

solo efecto en la Ciudad Autdénoma de Bucnos Alres, 4 1O% i, dias del mes de
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ANLEXO |
LLISTA DE PRODUCTOS

BAR DE PROIESORES

CAFETERIA:

Café o cortado

Café americano (¢n jarrito)
Café doble o ¢ileche

Cateé con leche o/medialunas
Té¢

T& con limon

Té con leche

Leche (Taza o vaso)
Submarino

Mate cocido

Mate cocido con leche
Chocolate con leche
Gascosa Hnea coca en vaso
Gascosa en linea coca botella (142 Litroj
Agua Mineral (300 cc)
Agua Mineral saborizada
Agua Mineral saborizada gasiicada
Agua Mineral con gas
Yogur

Yogur (¢/ cereal, truta, cte.)
Yogur (p/beber 250 cc)
Jugo exprinmido de naranga

Licuados
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PANADERIA Y PASTELERIA:

Medialunas (30 grs) $
Medialuna con J. Cocido y Q. $
Alfajores i

Gallctitas dc Agua $

Hclados (3 sabores) S
Pastafrola $
Brownies $
Torta Ricota $
Torta Chocolate $
Lemmon pic $
Ensalada de frutas $
Flan $
Gielatina $
Frutas S
Frutiltas con jugo de naranja
Frutitlas con crema
Tarantela

$
5
b
Budin de Pan S
Mousse de chocolate $

h

Recargo (dulee o crema)

SANDWICHES (pebete. figarzza, drabe o negro):

Jamon y queso $

Miga jamén y queso S
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Jamon cocido, queso. lechuga, tomate y huevo s *
Jamon crudo y queso 5 ¥
Jamon crudo y tomate 5
Luncta jamdn y gueso S
Hamburgucsa (83 grs) S *
Hamburguesa completa )J y Q. lechega vy tomate) S
Tarta (verdura, choclo, atan, zapallito) S
Tarta (Jamon cocido v queso) S
MENU GENERAL:
ENTRADAS:
Zapailitos rellenos S
Tomate relleno con arroz v atun S
Sopa S
Revuelto gramajo L
Arrollado Primavera S
Omelette jamon y queso >
ENSALADAS:
Completa L N
Simple S
Mixta > 7
5

Primavera (a eleceton) 200 grs -
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MINUTAS:

Papas fritas (porcion 140 grs) s
Puré de papas (porcion 140 grs) $ o0
Milanesa ¢/ fritas o puré papas 300 grs S
Milanecsa napolitana ¢/ fritas/ puré papa $_ %
Pollo al hormo c/papas y batatas S
Suprema de pollo ¢/ fritas/ purc $
Suprema de pollo napolitana ¢/ fritas/ pur¢ papas S
Peceto al homno ¢ fritas/ puré papas s
Pollo al horno ¢/ fritas/ puré papas S *
Pasta frescas $ 0 *
Pasta sceas S
Pasta trescas rellenas $
Salsas (fileto, bolognesa, tuco v pesto y cuatro quesos) S %
Huevos fritos $
MENU DEL DIA $ *

Todos los productos sefialados con * forman parte del grupo de productos preferenciales

a tener en consideracion para la evaluacion de las ofertas.
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ANEXO 11

SERVICIOS COTIZADOS INDIVIDUALMENTE DE USO EVENTUAL A
DECIDIR POR LA FACULTAD (no se tomarin cn cuenta para la adjudicacion).-

Servicio de catering para coctel, diseriminando la presencia de “hasta™ 50, 100,

200, 300 y 500 personas. Las caracteristicas del servicio a prestarse seran las siguientes:

(Canapes:
- ratatoille de vegetales.-
- escabeche de poilo.-

- mousse de atun v olivas.-

Bocados calientes:
- empanaditas criollas, jamon y queso. pollo.-
- przzetas de varios sabores.-

- gnocei soufle con salsa rosa servido en rechaud.-

Sundwicheria:
- fizguinis con mousse de ave.-

- fostoritos con jamon cocido y queso.-

SArracenos con quese ¥ salsa tartara.-

roscttas con ross beel y tomate.-

triples de miga surtidos.-

Bebidas:
- gASE0SASs, ALUAS, JULZOS.-

- vinos bodegas Orfila o calidad similar.- :
=y

_(:,UDAP:EXP-UBA-FD:06494 7/2014 LRt S GUMERTEY Papina 37

‘



Servicto de Ceftee Break, discriminando la presencia de “hasta50, 100, 200, 300

y 500 personas. Las caracteristicas del servicio a prestarse seran las siguientes:

Bebidas:
- caf¢ segafredo, leche.-
- QgUas,-

- JUEOS.-

Opcién dulces:

- medialunas.-

- facturas artesanales.-

- bocaditos de brownies. frolitas, imoncitos. cocoas.-

- arrolladitos de dulee de leche.-
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ANEXO 111
PRACTICAS Y DEFINICIONES

El concesionario debers suministrar a la Facultad o al personal que Ta misma designe,
listado conteniendo los nombres de los proveedores en los distintos rubros. Estos en un
periodo pactado con el concesionario serdn evaluados y caliticados.

[l concesionario, debera utilizar materia prima o ingredientes para la claboracion y/o
comereializar productos, de empresas que tengan un alto grado de posicionamiento en el
mercado y procedimientos de control de sus productos o (ue acrediten elaborar en ¢l
marco de las BUENAS PRACTICAS DE ELABORACION,

Materias Primas o ingredientes
Para la elaboracién de alimentos con excelencia, s¢ debe tomar como prioritarios a
aquellos proveedores que garanficen que, Sus procesos estan en marcados en un

sistema de calidad.

Por tal motivo se realiza una tabla de referencia, la que serd actualizada periddicamente
entre las partes actuantes.

Tabla de Materia Primas o Ingredientes

Materia Prim: o N |— )
- Provecdores i Observaciones
| Ingredientes o o T —
| Alimentos  Ciarneos vy ‘
afines 1
" . ——— Empresas que poscan un | :
Alimentgs Farinaceos - Iy Respaldatortas de primeras
; : elevado posicionamiento ¢n o
Cereales, Harinas y ) M.
; ¢l mercado.
derivados ;
— e b . -
Alimentos Vegetales |
alire 7 e . ' .
Hortalizas (Verduras- 5 Realizan a toda la
Legumbres) | ‘ Hmercaderia que mgresa, un
Mercado Centrai de Buenos : Lo
' Frutas v contrul de calidad. Previo a
2 | Alres. |

B Lintroducirla en ¢l circutto
| 3 ~comercial.
| Productos de 1a Pescs * :
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Alimentos Grasos Accites

Alimenticios o
Empresas que poscan un
- clevado posicionamiento en

Grasas Alimenticias ¢l mercado.

Alimentos Lacteos

Respaldatorias de primeras
mMarcas.

Tabla de cortes para la elaboracion de alimentos.

Para poder armonizar los criterios, sobre los cortes de carnes v peso de pollos, para la

claboracion de alimentos, se realiza una tabla de referencia

Cortes de carne y Pollo Peso ( kg) Numero de Cajon
i entero _ _ .
Media Res o Canal 100-110 Vaquillona- -
Nowillito

Aguja, para picada 4.0-43 -

Asado cn costillar 8.5-9.5 ) - ]
Bifc de¢ Chorizo 15.0-6.0 -

Cima ) 35-4.0 ]
Colita de Cuadril 2.0- 24 - |
| Cuadrada 4.0-4.5 -

Cuadnil N 4.0-4.5 -

Matambre 1.5--1.8 -

Paleta 4.0 - 4.5 -

Peceto 1.7-2.0 i -

Roasf beef, para picada 4.0-43 -

Bondiola de cerdo 20-23 -

Care¢ de cerdo 4.0 —43 -

Pechito de cerdo 4.0 -45 -

Pollo cntero 7 - 8(<=3Kg) o % (>=2.5Kg)
| Pata y muslo 0.250 —0.280 7 |
Patas {0.150 - 0.180

Procedimientos v condiciones

Procedimientos de conservacion por frie o calor
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~Conservacion  sin alteracion  y  buena  calidad  comercial - durante  un - periodo
suficientemente largo, compatible con las necesidades comerciales.

-~Ausencia de microorganismos perniciosos para fa salud del consumidor (gérmencs
patdgenos, gérmenes toxicogénicos) y ausencia de toxinas,

~Ausencia de todo microorganismo capaz de proliferar en el alimento, lo que supone la
ausencia de toda alteracion de origen microbiano,

Condiciones para la no elaboracion y comercializacion.
~Se exponga para su venta en malas condiciones de conservacion yio higiene.
=S¢ encuentren en mal estado de conservacion o mutilados,
~Proceda de lugares contaminados.
-Proceda de tugares que no posean habilitacion correspondiente.
~Contengan substancias conservantes y/o antisépticos no especificamente autorizados.
~Queda prohibido fabricar conservas alimenticias para su expendio:

a). Fn los establecimientos no autorizados.

b).Con substancias alteradas, averiadas, infectadas, mal conservadas,
carentes de propiedades nutritivas o que por cualguier motivo resulten inadecuadas para
ka alimentacion.

¢). Con procedimientos que no rennan las  condictones sanitarias
necesarias o que no garanticen la buena conservacion del producto.

d). Empleando substancias v envases prohibidos por la autondad
sanitaria.
-Queda prohibido el expendio o la utilizacion en preparados destinados al conswmo de:
carnes de animales enfermos: de carnes abombadas o que presenten reaccion quimica.
Las carnes que se encuentren en estas condicrones seran decomisadas v climinadas en ¢l

acto.

~Queda prohibido fa comerciahzacion de quesos:

) Que se encuentren alterados o moditicados ¢n sus caracteres.
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b} Los que presenten deficiencias en la corteza o en la pasta.
¢) Los que contengan substancias extranas de cualquier naturaleza.

d) Los que se encuentren atacados por mohos (cxeeptuando los
que especiticamente deben contener un tipo determinado).

¢) Los invadidos por larvas de insectos o atacados por dcaros o roedores.
1) Los que contengan toxinas microbianas.

g) Los que contengan residues de plaguicidas en cantidades superiores
a las maximas permitidas,

=S¢ mutilizard en el acto todo pescado que acuse un pH superior a 7.5 y un tenor mayor
a 125 mg nitrégeno amontacal por cien gramos de materia scca y caracteristicas
organolépticas anormalcs.

-Queda prohibida la tenencia y expendio de crusticeos que no havan sido muertos por
coccion en agua hirviendo (con o sin adicion dc vinagre), hecha inmediatamente de
extraidos del agua.

~Qucda prohibido claborar preparaciones alimenticias de cualquicr naturaleza para
consumo de sus comensales o para su venta, cuando no s¢ mantengan constantemente a
una temperatura inferior a 4°C o que presenta un pH superior a 4.3.

.-Se consideraran chacinados ineptos para el consumo:

a) Cuando la superficie fuera himeda, pegajosa o resumiere liquido.

b) Cuando a la palpacion se verifiqguen zonas flaccidas o de
consistencia anormal.

¢) Cuando hubierc indicios de fermentacion putrida.

d) Cuando la mezela o masa presente colores anormales.

¢) Cuando se compruebe rancidez en las grasas.

f) Cuando la envoltura de los embutidos sc hallara perforada por parasitos.

) Cuando sc verificara la existencia de gérmenes patogenos.
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~Queda prohibida la tenencia. exposicion o claboracion de alimentos con harinas,
téculas o almidones:

a) obtenidos de semillas, tubereulos, frutos. ete.. humedos, avertados, alterados,
invadidos por insectos, acaros. clce.

b) que no respondan a su denominacion, composicion y caracteres normales del
producto.

-Seran consideradas incptas para ¢l consumo las pastas claboradas con restos de pastas
sobrantes de claboraciones anteriores o impropias, alteradas, dcidas, atacadas por
insectos, 4caros 0 que contengun materias exuans.

~Queda prohibida la circulacion. tenencia y expendio de cualqurier tipo o clase de pan.
galletas. facturas de panaderia y productos de pasteleria ques

a) Sean mal claborados 0 no tengan buen aspecto.

b) No sean freseos o se encuentre imperlectamente cocidos.

¢} Contengan sustancias extrafias a4 su composieion normal.

&) Sc encuentren atacados por entermedades,

e) Se encuentren mal  conservados o mantentdos  en condiciones
antihigiénicas.

f} No se encuentren al abrigo de contaminaciones de cualquier naturaleza
(mineral, organica o microbiana).

~Queda prohibida la circulacion, tenencia y expendio de gallctitas, bizecochos v
productos
similares que:

a) S¢ encuentren mal elaborados o miperfectamente cocidos.

b) Contengan substancias exirafias & st composicion normal.

¢) Presenten sabor yio aroma u olor impropios del producto.

d) Estuvieren enmohecidos, alterados, avertados. atacados por parasitos.

-Los aceites vy grasas de frituras usados seran considerados comoe no aptos para su
utilizacion cuando:

1) Presenten alteractones y7o deficiencias en sus caracteristicas sensortales:
olor, color, sabor, turbider v otras.

b) Presenten un punto de humo de 1707C o menor. Fneaso de disponer del
acette o grasa sin usar, la diferencia entre los puntos de humo respectivos no debera ser
mayor de S0°C.

¢) Presenten un contenido de acidos grasos axidados. insolubles en éter de
petroleo, mayor de 1.0%.

d) Presenten una acides libre mayor de 250 mg KOH/g {1,25% como
acido oleico). .
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Preservacion de los alimentos

~Se prohibe terminantemente ¢l almacenamiento de productos alimenticios y alimentos
elaborados en canaras frigorificas y antecamaras ajenas a la finalidad para la que fueron
destinadas, como también la utilizacion simultinea o sucesiva para la conservacion de

materias primas y productos elaborados.

~Queda prohibido envasar o envolver carnes de consumo en papeles u otros materiales
de envoltura que no cumplan las exigencias reglamentarias.

~EI huevo incomestible no podrd ingresar a camaras {rigoriticas donde sc encuentren
productos comestibles.

~Los huevos declarados ineptos para todo uso se inutilizaran inmediatamente.

Las buenas practicas en la fritura.

Obtener  alimentos  fritos  con  calidad  sanitaria  requerida v calidad  sensorial
caracteristica, que el aceite se mantenga dentro de los limites de calidad adecuados y
que ademas la frituras sca lo mds rentable posible requicren de la aplicacion de las
bucnas practicas durante ¢l proceso de fritura.

Entre las buenas practicas del proceso de fritura se encuentran:

. Accite de buena calidad vy estabilidad frente al calentamiento, a las tempcraturas
requeridas por ¢l proceso.

. Alimento con las condiciones para ¢l proceso.

. Temperaturas lo mas bajas posible, compatibles con productos fritos de buena
calidad (175-18500).

. Proporcion correcta entre aceite v alimento.
. Freidora apropiada,

. Filtrado frecuente del accite.

. Vaciado y limpieza frecuente del equipo.

. Recambio del aceite en ¢l momento justo.
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. Frecuente analisis del acette durante su uso.

, Conservacion-reutilizacion adecuada del acerte.

» Posible uso de antioxidantes.

. Preparacion y educacion adecuada del personal invelucrado.

Se recomienda no efectuar la fritura a temperaturas mayores de 1800C con largos
periodos de calentamiento v sin adicion de accite fresco. La fritura sera tapada v el
recipiente no debe desprender metales, hay que garantizar la salida del vapor para
eliminar los compuestos volatiles. Otro aspecto es mantener ¢l aceite a baja temperatura
mientras no se utilice, ademas de emplear aceites de elevada estabilidad térmica.
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i - CCERTIFICADO DE VISITA - o
Buenos Alres. de de 2014,
Por la presente, certifico que el St Doc.
Tipo N e . en representacion de la firma

o haefectuado da visita correspondiente
4 la Licitacion Privada N® 010714, que tramita por expediente N CUDAP: LXP-UBA-

0064947/2014, para la Concesion de dos locales en Entrepiso v Planta Principal,

destinado a comedor y bar de Profesores de esta Facultad.-------o-oooorvmmmmmmoooomooooo
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Dneversidad do PBuenos Odywes
Fracaltad de Derecho

Oferta Economicu

T
S

- - o
| Canon Mensual Ofrecido -5 |
o B} - B} _ _ . e ]
Servicios cotizados individualmente de uso eventual a decidir por la Facultad
{Corresponde a Anexo I).
Servicio individual de uso eventual (Cactel hasta 50 Personas) ]
' Servicio individual de uso eventual (Coctel hasta 100 Personas) 8
Servicio individual de uso eventual (Coctel hasta 200 Personas) 5 !
. Servicio individual de uso eventual (Coctel hasta 300 Personas) P
§ervicio individual de uso eventual (Cactel hasta SO0 Personas) B
| Servicio individual de uso eventual {(C. Breek hasta 50 Personas) S
= - L . _T _ _
Servicio individual de uso eventual (C. Breck hasta 100 Personas) A
+* . - . - o -“__ D ) o o N i Ti"\' T o o
Servicio individual de uso eventual (C. Breck hasta 200 Personas) b
. , — N SN o
Servicio individual de uso eventual (C. Breck hasta 300 Personas) S
Servicio individual de uso eventual (C. Breek hasta 500 Personas) ‘ S

El precio a consignar en cada uno de los servictos individuales de uso eventual sera el
total por todo el servicio ¢l que mcluira {personal, adormeos tlorales. mesas. manteleria,
vajilla. ete.), teniendo en cuenta el maxsmo de personas presentes. os decir hasta S0,

hasta 100, hasta 200, hasta 300 y hasta 300 personas, respectivamente.

FIRMA DEL PROPONENTE.
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